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保育園・幼稚園向け給食事業「すくすくOisix」
”給食用手作りミールキット”が第17回キッズデザイン賞を受賞 

子どもたちの創造性と未来を拓くデザイン部門にて
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食品のサブスクリプションサービスを提供するオイシックス・ラ・大地株式会社（本社：東京都品川区、代
表取締役社長：高島 宏平）が、開発・提供する保育園・幼稚園などの保育施設に向けた給食の事業ブランド
「すくすくOisix」の給食用手づくりミールキットは、第17回キッズデザイン賞、子どもたちの創造性と未来
を拓くデザイン部門にてキッズデザイン賞を受賞いたしました。

■キッズデザイン賞について
キッズデザイン賞（主催：キッズデザイン協議会 後援：経済産業省、内閣府、消費者庁）は、「子どもた
ちが安全に暮らす」「子どもたちが感性や創造性豊かに育つ」「子どもを産み育てやすい社会をつくる」と
いう目的を満たす、製品・サービス・空間・活動・研究の中から優れた作品を選び、広く社会に発信してい
くことを目的に2007年に創設されました。子ども用にデザインされたものはもちろん、大人・一般向けに開
発されたものでも、子どもや子育てに配慮されたデザインであればすべてが対象です。
https://kidsdesignaward.jp/

■「すくすくOisix」について
「すくすくOisix」は、保育園、幼稚園などの保育施設
向けの給食用ミールキット販売、通常食材の卸を行う事
業です。「Oisix」独自の基準をクリアした安心・安全な
食材を使うことで、保護者からの評価が高く、素材本来
の味を大切にする献立を、専属管理栄養士が作成するこ
とで、子どもたちの喫食率も向上します。また、毎日の
給食と連動、月一度のイベント型の“食育プログラム”に
より子どもたちの「食べる」ことへの興味関心を育てま
す。合計740（2023年3月末時点）を超える保育施設に
てサービスをご活用いただいており、お客さまの給食運
営に関わる課題解決を行っています。

https://kidsdesignaward.jp/
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オイシックス・ラ・大地株式会社について
オイシックス・ラ・大地株式会社（代表：高島宏平）は、「Oisix」「らでぃっしゅぼーや」「大地を守

る会」の国内主要ブランドを通じ、安心・安全に配慮した農産物、ミールキットなどの定期宅配サービスを
提供しています。子会社の買い物難民向け移動スーパー「とくし丸」や、米国でヴィーガンミールキットを
展開する「Purple Carrot」も含め、食のサブスクリプションサービスを広げています。

当社は、「サステナブルリテール」（持続可能型小売業）として、サブスクリプションモデルによる受注
予測や、ふぞろい品の積極活用、家庭での食品廃棄が削減できるミールキットなどを通じ、畑から食卓まで、
サプライチェーン全体でフードロスゼロを目指しています。

■毎日の給食と連動する「食育プログラム」
当社の強みである「生産者とのつながり」を活かし、独自に開発した、オリジナルの食育プログラムを無償※2

でご提供します。食育ツールは、毎日の給食と連動、月1度イベントとしての体験、ご家庭に持ち帰れる工夫を
しております。※2「給食用手作りミールキット」およびすくすくOisix献立採用保育施設限定

■「すくすくOisix」お問合せ先
導入・検討については、以下からご連絡をお願いいたします。
TEL：050-3821-8880（平日9:00～17:00）
E-mail：sukusukuoisix@oisixradaichi.co.jp

■栄養士の働き方改革に着目した「給食用手作りミールキット」
献立とカット済みの食材がセットで届く「給食用手作りミールキット」を活用することで調理時間を1日2.5

時間程度短縮が可能能、食材費・人件費の総額を導入前に比べ18％※1削減可能です。
難しい調理が必要ないため、調理の経験がない保育士等でも調理が可能となり、栄養士の急な休み、離職の

際にも安定した給食の提供が可能となります。また、「Oisix」独自の基準をクリアしたの安心・安全な食材を
使い、素材本来の味を大切にする献立を、専属管理栄養士が作成します。
※1：80人規模の保育施設、栄養士の1日の勤務時間8.5時間（残業0.5時間含む）の場合

▲写真左から：「給食用手作りミールキット、カット済み食材」「給食用手作りミールキットを利用した給食例」
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